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KOLUK ASI (GAZIANTEP)

500 gram kirmizi mercimek
1 su bardagi bulgur

1 adet kuru sogan

2 yemek kasid1 margarin

5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi pul biber

Mercimekleri tuzlu suda haglayin yumusayinca bulguruda ekleyip kaynatin. Bir tavaya margarini alip kiip
dogranmig sodanlari kavurun, pul biberini serpin ve mercimekli harca karistirin sicakken servis yapin.
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