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KOLUK ASI CORBASI (KILIS)

Mercimek tencereye konarak bol su ile yikanir. Uzerine 12 su bardag@i su konur. Kaynayinca kdpukleri alinir.
Bulgur ilave edilir. Orta ategte ara sira karistirilarak ezilinceye kadar pigirilir. Kaynarken suyu azalirsa sicak su
ilave edilir. Tuz ve kirmizibiber eklenir. Bir iki tagim kaynatilip atesten alinir. Ince ince dogranan sodan tavada
yagla pembelestirilir ve gorbanin Gzerine ddkdlerek servis yapilir.
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