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KOLOGCITHA

Ahmet Yorulmaz
(Peynirli Kabak Boéregi)

MALZEMELER: (8 kisilik)
Hamuru igin:

2 su bardagi un

1/2 cay bardag sizma zeytinyagi
1 yumurta

1/2 su bardagi yogurt

1 cay kasigi karbonat

Tuz

Harcina:

1/2 kilo korpe yesil kabak
250-300 gr sert beyaz peynir
Tuz

Karabiber

Zeytinyad!

Kabaklari bulamak i¢in bugday veya misir unu

HAZIRLANISI:

Hamur igin verilen bitin malzemeleri karistirp yogurun ve yaglanmis dikddértgen bir tepsiye elinizle yayin.
Kabaklari uzunlamasina 2-3 mm kalinhginda dilimleyin ve una bulayin. Peyniri rendeleyin. Hamurun Gzerine bir
kat peynir serpistirin ve kabaklari boylamasina yan yana gelecek sekilde dizin. Tuz ve karabiber serpin, hafifge
zeytinyadi gezdirin. Ayniiglemi bir kat peynir, bir kat kabak olarak bir kez daha yapin. Uzerine tekrar
rendelenmis peynir serpin ve 170 derecede isitiimig firinda 40-50 dakika pisirip ilittiktan sonra servis edin.
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