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KOLAY ZEYTINYAGLI YERELMASI

1 kg yerelmasi

2 adet havucg

2 dis sarimsak

2 adet sogan

1,5 cay bardagi zeytinyag!
1 cay kasigi seker

2 cay kasi§i tuz

1 su bardagi su

8-10 dal dereotu

Yerelmeleri ve havuglar soyulur, uygun biytiklikte dogranir. Sogan ve sarimsak ince kiyilir, tuzla ovulur.
Hazirlanan malzemeler didiikliye konur. Uzerine seker serpilir, su konur, kapagdi kapatilir. Kaynama noktasina
gelince ates kisilir. 5 dakika pisirilir. llik olarak servise alinir. Uzerine kiyilmis dereotu serpilir.

ML® Terbiyeli Yerelmasi icin tiklayin
ML® Terbivyeli Yerelmasi (gorsel)
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