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KOLAY ZEYTINYAGLI MERCIMEK CORBASI

1 adet sogan

1 adet havug

2 yemek kasigi zeytinyagi
1,5 litre su

1 yemek kasigi un

1 su bardagi mercimek

Sogani yagda pembelestirin.Ardindan unu koyup biraz daha karistirin.

Daha sonra mercimegi (1 su bardagindan bir parmak az) minik minik kestiginiz havuglari ve suyu ekliyip
mercimekler iyice yumusayincaya kadar pisirin.

Daha sonra arzunuza gére tuz eklenerek blendirdan gegirilir.

Limon sikilarak servis yapllir.

Not: Eger blendiriniz yoksa slizgidende kasik yardimiyla ezerek gorbayi kivamli hale getirebilirsiniz.
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