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KOLAY ZEYTINYAGLI KEREViZ

1 kg. kereviz

2 orta boy havug

2 orta boy sogan

2 patates

1 bardak zeytinyagi
1 limon

1 demet maydanoz
4 bardak su
Yeterince tuz

YAPILISI:

Kerevizler soyularak, portakal dilimleri gibi kesilir. Patateslerin kabuklari soyulur, irice, tavla zari blyUkliginde
dogranir. Havuglarin Ustleri kazinir, ufak daireler seklinde dogranir. Ote yandan, bir tencereye zeytinyagi konur,
kizdirlmadan isitilip igcine soganlar atilir, tahta kasikla karistirilarak soganlar sarartilir. Sebzelerin renkleri hafifce
degismeye baslayinca su konur. Tuz ilave edilir, tencerenin kapagi kapatilir ve hafif ateste, sebzeler
yumusayincaya kadar pisirilir. Pistikten sonra kasikla fazla oynanmaz. Hafifce sogumaya birakilir. Soguyunca
bir kayik tabagdina dékulur. Uzerine limon suyu gezdirilir. Kiyilmig bir demet maydanozla suslenir, sofraya getirilip
servis yapllir.
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