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KOLAY ZEYTINYAGLI KEK

3 yumurta

1 V2 su bardagi st

1 V2 su bardagi zeytinyadi
2 V2 su bardagi seker

2 su bardagi un

Bir ¢cimdik tuz

1 cay kasigi kabartma tozu
2 cay kasigl soda

1 limon kabugdu rendesi

2 yemek kagsidi taze limon suyu
Susleme igin:

Pudra sekeri

Genis bir kapta yumurta ve sekeri karistirin ve karisima yag, sit, portakal suyu ve kabugunun rendesi ekleyip ve
iyice karigtirin.

Ayri bir kapta un, kabartma tozu, soda ve tuzu karistirin.

Yumurtalari bu karigima ekleyin ve iyice karigana kadar karigtirin.

Pisirme spreyi plskirtiimus veya yaglh kagit serilmis tepsiye keki ddkin. Yaklasik bir saat kadar pisirin.

10 dk. dinlendikten sonra servis tabagina koyup pudra sekeri ile stsleyip sogumasini bekleyin.
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