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KOLAY ZEYTINYAGI KABAK

1 kg kabak

2 adet kuru sogan

3 dis sarimsak

4 adet domates

1 tath tuz

1,5 cay bardag@i zeytinyagi
10-15 dal dereotu

Kabaklarin kabuklar kazinir, daire seklinde dogranir. Tencereye gelisiglizel konur. Sodan yarim daire seklinde
dogranir ve soganla ovulur. Kabaklarin Gzerine yayilir. Sarimsaklar ince dogranir ve katilir. Daha sonra
rendelenmis domates konur, zeytinyad gezdirilir. Kapak kapatilir, orta ateste yarim saat pigirilir. Atesten
alamadan hemen dnce kiyllmis dereotu serpilir. Atesten alinir, 1lik ya da soguk olarak servis yapilir.
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