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KOLAY ZEYTINYAGLI GOZLEME

2 su bardagi un

3/4 - 1 bardak Ilik su

1/4 gay kagi§i tuz

Zeytinyag!

5-6 sap yesil sogan, ince dogranmig
Bitkisel yag

BuiyUk bir kaseye un ve tuz koyun. Suyu ekleyin ve bir hamur elde edinceye kadar ¢atalla karistirin. Hafif unlu bir
ylzeyde yaklasik bes dakika formu diizgiin olana kadar hamuru yogurun. EGer olmasi gerekenden sert ise biraz
daha su ekleyin. Kaseye igine hamuru koyup streg folyo ile kapatip 30 dk. dinlendirin.

Bu arada taze sogani ¢ok ince dograyin.

Hamurunuzu 7-8 pargaya bollp uzunlamasina agin.

Icerisine taze sogdani serpip biraz yaglayip rulo yapin ve bunu da gil béregi yapar gibi kivirin.

Daha sonra da merdane ile gegip blytk yuvarlaklar elde edin.

Yapismaz tavada biraz yag ile alt Ust pisirin.
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