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KOLAY ZEYTINYAGLI BAKLA (DUDUKLU)

1 kg bakla

1 bas sogan

2 dis sarimsak

1 adet domates

1 tath kasi seker

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi zeytinyag
1,5 ¢ay bardag su

Tuz

Dereotu

Baklalar ayiklanir, dogranir, unlu, limonlu suda yarim saat bekletilir. DidUkIl tencereye baklalar stizilerek
aktarilir. Uzerine ince kiyilmig sogan, sarimsak, rende domates, seker ve tuz konur karistirilir. Su katilir. Kapagi
kapatilir. DUdUkIUndn pimi ¢ikinca ates kisilir, 5 dakika daha pisirilir, atesten alinir. Uzerine kiyilmis dereotu
serperek Ik ya da soguk olarak servise sunulur.

ML® Zeytinyagh Taze Bakla icin tiklayin
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