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KOLAY ZENCEFILLI LABNELI KEK

5 yemek kasigi labne peyniri

1 yemek kasidi rendelenmis limon kabugu
1,5 su bardagi seker

3 adet yumurta

150 gram kek unu

100 gram un

100 gram sekerli zencefil kurusu

5 yemek kasigi siviyadi

Derin bir kabin i¢inde yagi, labne peyniri ve limon kabugunu mikser ile gcirpmaya baglayin. Sekeri ilave edip
¢irpmaya devam edin. Yumurtalar teker teker ekleyip karistirin. Unlari ilave edin ve mikserin distk hizinda
¢irpin. Zencefil kurularini kiicik parcalara ayirip karisima ekleyin. Hamuru yaglanmis kek kalibina dékiin ve 180
derecede 6nceden isitiimig firinda i¢ini gcekene kadar pisirin.
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