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KOLAY ZEBRA KEK

3 yumurta

1 buguk su bardagi seker

1 su bardag st

Aldigi kadar un

Yarim su bardagindan az fazla sivi yag
Kabartma tozu

Vanilya

2 yemek kagsidi kakao

Yumurta ve sekeri iyice ¢irrpin.

Daha sonra sivilari ekleyin ve ¢irpmaya devam edin.

Sonra unu ve vanilyayi ekleyin ve en son kabartma tozunu ekleyip biraz daha karistirin.

Karigimi 2'ye bélin yarisina kakao ekleyin.

Tepsiyi yagdlayin ve tepsinin ortasina bir kepge kakaolu karisimdan daha sonra bir kepge onun (zerine sade kek
karigsimindan doékun.

Sirayla karisiminiz bitene dek devam edin. Kendi kendine tepsinin yanlarina yayilacaklardir.

En son kirdan yardimiyla ortadan asagdi dogru ¢izin, bititkten sonra aralara asagidan yukari gizin, sonuc zebra
sekli.

Firna atin ve pistiktem sonra servis yapin.
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