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KOLAY YUMURTALI MARUL SALATASI

2 g6bekli marul

2 tath kasig hardal

3/4 ¢ay bardadi zeytinyag!
3 hazirlop yumurta

6 kirmizi turp

1 kahve fincani limon

15 siyah zeytin

biraz tuz

Marullar bol suda birkag kere yikanip, yaprak yaprak ayrilir. Sonra bu yapraklar elle iki ya da tice bolunerek bir
blylkge tabaga yerlestirilir. Yapraklari kesmek igin bigak kullaniimamali. Aksi halde salata lezzetini kaybeder.
Ote yandan bir kiigiik kaseye sirke, zeytinyagl, tuz ve hardal ilave edilir, catalla iyice ¢irpilir. istenirse buna
rendelenmis bir kliclk sodan da ilave edilebilir. Sonra da bu karigim tabaktaki salatanin Gzerine gezdirilir.
Yumurtalar uzunlamasina ikiye bolindr ve tabagin ortasina salatalarin zerine ¢icek gibi yerlestirilir. Ortaya bir
kirmizi turp koyulur. Oteki turplarla zeytinler de tabagin gesitli yerlerine bicimlice serpistirilir ve servis yapilir.
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