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KOLAY YUFKALI GILEKLI TATLI

2 adet yufka

125 gram margarin

2 su bardagi cilek kompostosu
250 gram cilek

2 ¢orba kasi§i tuzsuz lor peyniri
2 corba kasi§i ceviz

2 ¢orba kasi§ pudrasekeri

Margarini tavaya alip eritin. Birinci yufkayi yaglayin. Uzerine ikinci yufkayi koyup yagi gezdirin. Yufkalari kiigiik
bir firin tepsisine yerlestirin. Disarida kalan yufka pargalarini Gzerine kapayin. Onceden isitilmis 180 derecelik
firnda Gzerleri kizarana dek pisirin.

Firindan aldiktan sonra tizerine komposto suyunu gezdirin. Gilekleri ayiklayip, kii¢lik dograyin. Lor ve cevizle
karistinn. Malzemeyi yufkanin bir kenarina koyun. Rulo bigiminde katlayin. Uzerine pudrasekeri serpin.
Dilimleyerek servis yapin.
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