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KOLAY YUFKADA TAVUKLU PILAV

1 adet tavuk gégsi

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
4 su bardag tavuk suyu
1 tath kasidi tuz

2 adet yufka

4 corba kasigi siviyag

Tavuk haglanir ve didiklenir. Tencereye tereyagi birakilir. Islatiimadan bol suda yikanmig ve iyice stiziilmlg
piring eklenir. 4-5 dakika kavrulur. Uzerine tuz ve tavuk suyu katilir. Kapakli olarak, kisik ateste 20 dakika
p|§|r|I|r Yarim saat dinlendirilir. Uygun biiy(ikliikte firn kabi yaglanir. Uzerine yufka yayilir ve 2 ¢orba kagig
sivya§ gezdirilir. ikinci yufka yerlestirilir. D|d|klenm|§ tavuk eti serpilir. Uzerine pilav diizelterek konur. Yufkanin
sarkan kisimlari yukari toplanir. 2 corba kasigi yagd gezdirilir. Onceden isitilmig 180 derece firinda kizarana kadar

pigirilir.
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