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KOLAY YUFKA TATLISI

3 adet yufka

150 gr. ceviz igi

100 gr. kuru Gzim

2 adet elma

Kizartmak igin siviyag

1 corba kasigi tozseker
100 gr. pudrasgekeri

1 paket tarcin

Gekilmis veya ince kiyilmig cevizin i¢ine UzUmd, tarcini, rendeden gegirilmis elmalari, tozsekeri koyup,
karigtiriniz.

Yufkalar masaya yayip, ikiye katlayiniz. Dort parmak eninde seritlere kesiniz.

Her parcayi agip, birer kdsesine hazirlanan icten birer kasik koyup, muska seklinde sariniz.

Kizartma yagini bir kaba koyup, yufkalari atip, kizartiniz.

Bol pudragekerine sicak sicak bulayip, servis tabagina diziniz.

Uzerine tekrar pudrasekeri serpip, servis yapiniz.

Not: Yagda kizartmak istemezseniz, seritlere dnce birer gorba kasidi erimis margarin veya tereyagi surip, igini
koyup, yine muska seklinde sarip, tepsiye koyup, firinda pisiriniz. Firindan ¢ikinca, tzerine soguk surup dokip,
servis yapiniz.
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