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KOLAY YUFKA TATLISI

4 adet hazir yufka

2 su bardagi ceviz

1 paket tereyadi (250 gr)
Serbtigin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

Yarim limon suyu

Once serbet malzemesi kaynatilir ve sogumaya birakilir. ik yufka serilir iizerine 1-2 kasik eritilmis tereyag
sUrdlUr. Sonra ortadan ikiye katlanir ve kat yerine uzunlamasina ceviz konur, rulo yapilir. Rulo kendi etrafinda
sarilir ve yaglanmis tepsinin ortasina konur. Sonra diger yufkalar da ayni sekilde rulo yapilir ve tepside ki
yufkanin kenerina sarilir. Bu gekilde biGtin yufkalar sarilir. Kalan tereyagi en son sariimig yufkalarin tGzerine
gezdirilir. Onceden isitilmis 180 derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirilir. Sicak tatlinin Gzerine soguk serbet
gezdirilir.
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