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KOLAY YUFKA PASTASI

300 gr. tozseker

500 gr. yutka

Yarim limon

1 su bardagi margarin veya tereyagi
Kakaosuz ve yadsiz pasta kremi
100 gr. hindistancevizi rendesi

300 gr. seker ve yarim limonla 1 tath kasidi surubu hazirlayiniz.

Orta buyUklukteki bir tepsiyi iyice yaglayiniz.

Bir yufkayi kenarlardan tagacak sekilde tepsiye yayiniz.

Diger yufkalar tepsi blyUkligunde kesip, hazirlayiniz.

Tepsiye bir kat yufka, Gzerine 1-2 gorba kasidi erimis yagd gezdirip, onun Uzerine de 2-3 ¢orba kasigi krema
koyup, cevresi kadar yayiniz,

Elinizdeki yutka, krema ve yag bitinceye kadar bu isleme devam ediniz.

En Ust yufkaya sadece yag suriip, tagan kenarlari tepsideki st yufkanin tGzerine kapatiniz.

Hamuru boyuna 3 esit pargaya ktalnlz. (I¢lerinin lyi pismesi ve hamurun ¢ok kabarmamasi igin kesilir)
Tepsiyi orta 1sida isitilmis firina koyup, her tarafini pembe renkte kizartiniz.

Firnndan alinca, soguk surubu hemen Gizerine dokiiniz.

Surubu hamur lyice gekince Uzerine bolca hindistancevizi serpiniz.

Istenilen biyUklikte karelere kesip, servis yapiniz.
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