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PRATIK YUFKA KRAKERI

2 adet yufka

50 gr. zeytin ezmesi
Bir tutam taze kekik
Bir tutam taze biberiye
Yeteri kadar zeytinyagi

Kekik ve biberiyeyi yikayip kagit havlu ile kurulayin. Keskin bir bigakla ince ince kiyin. Bir yutkayi tezgaha agin.
Uzerine incecik bir tabaka olacak sekilde 6nce biraz zeytinyagi ardindan zeytin ezmesini siriin ve biberiye ve
kekigi serpin. Kenarlarina firgayla su surip tzerine diger yufkay kapatin. Istediginiz biyUklUkte kare veya
tggen olarak kesip yagl kagit serili firin tepsisine siralayin. 180 derecede 1sinmig firnda pembelesene kadar
(yaklasik 20 dakika) pisirip soguduktan sonra servis tabagina alin.
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