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KOLAY YOGURTLU KEK

Elif Korkmazel

1 su bardag yogdurt

2 su bardagi seker

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 cay kasigi karbonat

1 limon kabugdu rendesi
125 gram tereyagi

Yumurta ve sekeri 5 dakika girpin. igine oda sicakligina gelmis tereyagini ekleyip ¢irpmaya devam edin.
Kabartma tozu, vanilya, karbonat, limon kabugu rendesi ve unu ekleyip fazla karistirmadan yumurtal karigima
yedirin. Yadlanmis unlanmis kek kalibina bosaltip 180 derecede 45 dakika pigirin. Arzu ederseniz igine ceviz ve
kuru GzOm ekleyebilirsiniz. Kekin Uzerini krema veya cikolatayla stsleyerek servis yapin.
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