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KOLAY YOGURTLU KEBAP

4 dana biftek

2 corba kasiJi domates salcasi
1 ¢coba kasiJi biber salcasi
2 sivribiber

2 domates

6 kiraz domates

1 kahve fincani siviyag

1 kase yogurt

4 pide

15 gr. tereyagi

Tuz

Karabiber

Biftekleri esit kalinlikta seritlere keselim. 2 kasik yag teflon tavada kizdiralim. Eti ilave edip devamli karigtirarak
20 dakika kavuralim. Domatesleri soyup kip seklinde dograyalim. Kalan yagi baska bir tavada kizdirip kiip
dogranmis domatesi soteleyelim. Domates ile biber salcalarini 3 kasik suyla ezip tavaya ekleyelim. Tuz ve
karabiberle tatalandirip koyu sos kivaminda pigirelim. Biberleri temizleyip serit seklinde keselim. Kiraz
domatesleri ortadan ikiye keselim. Biberler ve kiraz domatesleri firnda kozleyelim. Pidelerin her iki tarafini biraz
tereyag! ile yaglayip tavada hafif kizartalim. Kiip gseklinde dograyip servis tabaklarina paylastiralim. Uzerine
sirasiyla sosun yarisi, et, kalan sos ve yodurdu ilave edelim. Uzerine kirmizibiberle kizdiriimig tereyagini
gezdirelim. Kézlenmis domates ve biberle sisleyip servis yapalim.
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