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KOLAY YOGURT TATLISI

3 adet yumurta

3 cay bardagi yogurt

3 cay bardagi irmik

3 ¢ay bardagi un

2-3 cay bardagi tozseker
1 kahve kasigi karbonat
Limon veya portakal kabugu rendesi
Surubu igin:

750 gr. tozseker

3,5 su bardagi su
Geyrek limon

3 yumurtayi genis bir kaba koyunuz.

Igine sekeri, yodurdu, karbonati koyup, iyice karistiriniz.

Karigima unu, irmidi, limon kabugu rendesini koyup, iyice karisgtiriniz.

Kuguk bir tepsiyi iyice yaglayip, karisimi dékiniz.

Orta isili firinda 20-30 dakika altini ve Ustinl pembe renkte pisiriniz.

Soguk surubu tzerine d6kip, ¢ekinceye kadar arasira kasikla Gzerine dékip, surubu gektiriniz.
Sogutup, keserek servis yapiniz.

Uzerine Hindistancevizi rendesi veya kaymak, kiyiimis yesilfistik serpip, servis yapiniz.
SURUBUN HAZIRLANMASI:

750 gr. sekeri, suyu bir tencereye koyunuz.

Karistirarak ates Uizerinde sekerin erimesini temin ediniz.

Seker eriyince karigtirmadan ¢eyrek limonu sikip, igine atiniz.

5 dakika kaynatip, atesten aliniz.

Biri sicak, biri soguk olmak lzere tathinin Gzerine dékinuz.
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