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KOLAY YOGURT TATLISI

Necip Usta

200 gr. net stizme yogurt
200 gr. pudra sekeri

300 gr.un

2 cay kasigi karbonat

7 bitln yumurta

Surubu:

1 kg. seker

700 gr. su

1/2 limon suyu

Serbet malzemesi hep beraber 2 dakika kaynatip icine 50 gram tereyagi ilave edilip sogumaya birakin. 25 cm
¢apinda bir tepsi icini yaglayip ve hafif unlayin.

Yogdurdu aksamdan bir beze veya bir tllbente koyunuz. Agzini bagliyarak asiniz. Suyunun tamamen sizilmesini
temin ediniz. Sonra bir kaba koyunuz, Gzerine pudra sekeri ve karbonati koyup 2 dakika karigtiriniz. Yumurtalar
karistirarak teker teker ilave edip yediriniz. Sonra ununu da ilave edip ¢ok karistirmadan yediriniz, tepsiye
bosaltip pisiriniz. Firndan ¢ikar ¢ikmaz surubunu dékip 30 dakika sonra arzu ettidiniz bicimde dilim dilim kesip
servis ediniz.

Not: Tathnin surubunu koyduktan sonra Usti kapali olarak firina sirerseniz 8- 10 dakika sonra surubunu ¢ekmis
olur ve daha glzel olur.
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