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KOLAY YOGURT TATLISI

4 adet yumurta

% su bardagi un

% su bardagi irmik

1 su bardadi (250 gr) yogurt
4 yemek kasig seker

1 tath kasigi karbonat
Serbeti igin:

5 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

Yarim limon

Tathimizin hamuru icin éncelikle, yumurtalari, toz sekeri, unu, irmigi, yogurdu ve karbonatimizi derin bir kaba
alip, guzelce ¢irpiyoruz. Hamurumuzun homojen bir kivam almasi igin bir spatulayla karistiriyoruz. Karigimi
yaglanmis firin kabina dékuyoruz. 180 derece firinda tzeri nar gibi kizarana kadar pisiriyoruz.

Serbetimizi hazirlamak icin suyu ve toz sekeri tencereye alip kaynayana kadar karistiriyoruz. Sonrasinda igine
limon suyu ekliyoruz. Kenara alip iimasi igin bekletiyoruz. Tathmizin kenarlarini bir bicak yardimiyla kaliptan
ayirip dilimliyoruz. Bu sirada iliyan serbetimizi, tathmizin Gzerine gezdiriyoruz.

Tathmiz, serbeti icine ¢ektikten sonra servis edebiliriz.

Not: Kullandiginiz yogurdun, oda sicakliginda olmasina dikkat ederseniz, tatliniz daha ¢ok kabarir.

© lezzetler.com tarif no:126290 - adi:Kolay Yogurt Tatlisi » gdnderen:ay  indirme tarihi:18.04.2024 - 19:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-yogurt-tatlisi-vt93104
http://www.tcpdf.org

