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KOLAY YILDIZ KURABIYELER

1 su bardag sivi yag

2 adet yumurta

1 su bardagi su

2 yemek kagi@i limon suyu
4 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

250 gr margarin

Siviyagi, margarin, limon suyunu, iki yumurtanin beyazini, kabartma tozunu, tuzu, sekeri unla beraber karistirin
kulak memesi yumusgakligi kivaminda hamur elde edin. Hamura istediginiz sekli verin (yuvarlak, 6rga yildiz gekli
vb). ki yumurtanin sarisini da lizerine siiriin. isterseniz (izerine susam ve ¢érekotu serpebilirsiniz. Firinda 180
dereceye koyun. Kurabiyeler kizarinca ¢ikarip servis yapabilirsiniz.

Fotograf "abibebek" tarafindan gdnderildi. 11.12.2015
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