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KOLAY YAYLA CORBASI

2,5 litre et suyu
250 gr yogurt
100 gr tereyagi
200 gr piring

2 adet yumurta
100 grun

10 gr nane

tuz

Bir tencerede et suyu kaynatilir, igine piring ilave edilir. Bir kusanede un, tereyagi, yogurt ve yumurta sarisi
karnstinilir. Buna bir bardak su da katilip yeniden iyice karistirilir. Bu karisim, kaynayan et suyunun igine
sUzdurilerek ve karistirilarak yediriie yedirile bosaltilir. Bu kez adir ateste 20 dakika pigirilir. Sonra erimis
tereyagi ve nane karigtirilir, corbaya dokulUr.
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