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KOLAY YAYLA CORBASI

3 yemek kasigi un

3 yemek kasigi yogurt

1 adet yumurta sarisi
Yarim ¢ay bardagi piring
Tuz

Sicak su

Uzeri igin:

Tereyadi ya da sivi yag
Nane

Pirinci haglayip stzin.

Un, yo@urt ve yumurta sarisini piriz kalmayana kadar ¢irpin ve tencereye alin.
Ik su ekleyip karigtirin.

Hasladiginiz pirinci de ekleyin ve kivami koyulasana kadar kaynatin.

Altin kapatip tuzunu ilave edin ve ocaktan alin.

Tereyadi ya da sivi yagdi tavada kizdirip naneyi iginde kavurun.

Gorbanizin Gizerine gezdirip servis edin.
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