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KOLAY YASSI KADAYIF

1 kilo yassi kadayif
1 su bardadi yag

1 kilo seker

5 su bardagi su

7 adet yumurta
200 gram ceviz igi.

Kadayiflarin etrafinin kuru yerleri makasla kesilir, ibol yumurtaya bulayip yagda kizarttiktan sonra stizglye ve
oradan kaynar suya atilir. Kadayiflar tamamlandiktan sonra, 5 bardak su ile hazirladigimiz sekerli suruba atilir.
Kadayif on dakika kaynatilir, atesten alinir, soguduktan sonra tzerine ¢ekilmis ceviz konur.
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