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KOLAY YASPASTA

1 Yemek Kasigi Sana Mutlu Aile
2 Yemek KagiJi kakao

2,5 Su Bardag st

1 Paket cikolata dolgulu biskivi
1 Paket sade krem santi

1 Paket hazir yagpasta keki

1 Adet yumurta sarisi

3 Yemek Kagidi toz seker

Yarim su barda@i sttu ilitip 1 yemek kasidi sekerle karistirin ve hazir kekleri agip i¢ kisimlarini, kenarlar dahil,
islatin. Krem santiyi 1 su bardagdi sttle hazirlayin. Biskiviyi robotta incecik ¢gekip krem santiyle karistirin. Yarisini
kekin arasina surip Ust katl kapatin. Kalan yariyi Gst kata ve kenarlarina iyice suriin. Sogumasi icin dolaba
koyun. Son olarak, kalan 2 kagik sekerle 2 kasik kakaoyu karigtirin.Yumurta sarisini ekleyip ¢irpin. 1 su bardagi
sUtl azar azar ekleyip karigtirin. Ocagin altini yakip Sana'yi da ilave ederek karigtirin ve ¢ikolata sosunu
hazirlayin. Soguyan yaspastanin tzerine istediginiz sekilde gezdirin. Dilimleyerek servis edin.
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