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KOLAY YAPRAK DONER

MALZEMELER,;

3 dilim bonfile(tavuk bonfilede giizel oluyor)
300 gr koftelik kiyma

1 bas kuru soganin suyu

1 yemek kasigi margarin

tuz

karabiber

sarmak igin strec film

YAPILISI;

Kiyma,karabiber,tuz,sodanin suyu karistirilip iyice yogrulur ve iki esit pargaya ayrilir.Bonfilenin bir tanesini stre¢
filmin Gzerine yerlestir.Kiymanin yarisini Gzerine dizelterek yayiniz.Sonra tekrar bir tane daha bonfile
koyunuz.Tekrar kiymanin kalan yarisini yerlestiriniz ve en Ustlinede son kalan bonfileyi yerlegtirin. Sikica streg
filmle sariniz.Buzlukta bir gtin bekletiniz.Pisireceginiz zaman biraz bekletip dyle dilimleyiniz ve teflon tavaya
biraz margarin koyun dyle pisirin.Ister iskender kebap isterseniz pilav Usti servis yapiniz.
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