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KOLAY YALANCI KEBAP

Yarim kilo kiyma (dana, kuzu, tavuk fark etmez)
1 tutam kimyon

1 tutam kuru nane

1 adet orta boy sogan

1 dis sarimsak

1 tutam karabiber

UZERI ICIN:

1 kasik domates salgasi

1 kasik sivi yag (Zeytinya@i olmasin)

1 su bardagi su

1 adet domates ve biber (istege bag)

Kiyma orta boy bir tepsiye alinir Gizerine 1 adet sogan ve sarimsak rendelenir. Sonra izerine kimyon, nane.
Karabiber katilir iyicene harmanlanir. Sonra tepsiye diimdiiz gelicek sekilde bastira bastira karigimimiz tepsiye
yayilir firnlamadan énce domates salgasi sivi yag ve su bir kasede harmanlanir eger isterseniz aroma vermek
icin karabiber ve nanede ekleye bilirsiniz ve tabiki en 6nemli kaynagimiz tuz katilir ve karigtirimaya devam edilir
koyu bir kivama gelinceye kadar karigtirilir. Koyu kivama gelince kiymamizin Gizerine esit bir gekilde dokuillr ve
biber ve domatesimizi uzun bir sekilde Ustline koyulur. Onceden isitigimiz 300 derece firinda 20 dakika
firinlanir.

Not: Eger firminiz turbo bir firin ise 250 derecede firinlamaniz énerilir.
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