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KOLAY YAGLI SIMIT

ikibuguk bardak un hamur tahtasi (izerine elenir. Ortasi havuz gibi agilip icine iki corba kagigi zeytinyag, 2
corba kasidi sade yadi 2 yumurta, 2 corba kasig kullt su, tuz konup iyice yogurulur. Elde edilen hamur 15
dakika bekletildikten sonra bir parga hamur koparilir, simit gekli verilir, dibi yaglanmig tepsiye konur. Boylece
hamurun hepsi simit yapilarak tepsiye yerlestirilir. Uzerlerine yumurta sarisi sdrtllip agir atesli bir firnda pigirilir.
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