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KOLAY YABAN MERSINLI TURTA

https://cook.com.tr

Un 1 Su Bardag

Toz Seker 1 Su Bardagi
Tereyadi 0.5 Su Bardagi
Yaban Mersini 2 Su Bardagi
Inek Suth 1 Su Bardagi

Tereyagi eritilir, bir kapta seker ve un karistirlir, stit eklenerek iyice ¢irpilir.

Tereyad yavas yavas ilave edilerek kanstirlir ve krep hamuru kivaminda bir karisim elde edilir.

Porselen firin kabi tereyagi ile yaglanarak karigim dokudlGr.

Taze, kuru ya da dondurulmus yaban mersinleri Gzerine serpistirilir, en Uste ¢ok az bir miktar toz seker gezdirilip
175 derece i1sitilmig firina verilir.

1 saat kadar pisirilip sicak servis edilir.

Not: Servis esnasinda krema ya da krem santi kullanilabilir.
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