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KOLAY VISNELI TURTA

125 gr margarin

2 yumurta

1 su barda@ pudrasekeri

1 su barda@ misirunu

1 su bardagi un

3 ¢corba kasigi yogurt

1 paket hamur kabartma tozu
1 paket vanilya

1 su bardagi gazoz

1 kése taze vigne

Uzeri icin:

1 corba kasigi pudragekeri
1 corba kasigi vanilya

Yuvarlak 18 cm ¢apinda bir kek kalibini yagdlayin. Vigneleri yikayip ¢ekirdeklerini ayiklayin ve stizgece alin.
Yumurtalari gukur kaba kirip pudrasekerle iyice ¢irpin. Margarini eritip ihtin.

Sekerli yumurtaya her iki unu, yogurt, kabartma tozu, vanilya ve eritilmig margarin ilave edip iyice ¢irpin.
Hazirladiginiz hamuru kaliba bosaltin. Onceden isitiimig 200 dereceye ayarli firinda kapagini agmadan 15
dakika pisirin. Firin isisini 175&apos;e indirip 20 dakika daha pisirin.

Kalibi firindan alip ters gevirerek keki 1zgara Uzerine ¢ikarin. Soguduktan sonra enine ikiye kesin. Her iki dilimi
de diz tabaklara agip gazozla islatin. Vigneleri alt dilimin Gzerine yayin. Diger dilimi Gzerine kapatin. Birer kasik
vanilya ve pudrasekerini harmanlayip stizgegle turtanin tGzerine serpin. Dilimleyip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:41200 « adi:Kolay Vigneli Turta « génderen:ilaydam « indirme tarihi:13.03.2025 - 02:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-visneli-turta-vt30786
http://www.tcpdf.org

