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KOLAY VISNELI TART

Malzemeler 8 kisilik:

1 paket oda sicakliginda margarin
2 adet yumurta

1 su bardagi tozseker

1 paket kabartma tozu

Aldigi kadar un

1 paket dondurulmus vigne

1 adet yumurtanin sarisi

Margarini genig bir kaba alin. Yumurta, tozgeker, kabartma tozu ve aldigi kadar unu karigtirin. Hazirladiginiz
hamurdan portakal blyUkliginde bir parca ayirip hamuru tart kalibina yayin. Uzerine vigneleri dizin. Ayirdiginiz
hamurdan kiguik pargalar koparip elinizle yuvarlayarak ince uzun seritler hazirlayin. Seritleri tartin Gizerine
enlemesine ve boylamasina dizerek kafes sekli verin. Uzerine yumurta sarisi stirtin. Onceden isitilimig 200
derece firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.
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