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KOLAY VISNELI JOLE

3 su bardagi visne suyu

1 su bardagi su

4 yemek kasigi bugday nisastasi
9 yemek kasigi toz seker

7-8 adet bebe biskuvisi

ilk olarak derin bir kasenin iginde visne suyu, su ve budday nisastasini, iyice pliriizsiiz hale gelinceye dek
¢irparak karigtiralim. Sonra bu karigimi bir tencereye bosaltarak orta isili atesin Gzerine oturtalim. Strekli
karistirarak yavas yavas sekeri ekleyelim ve pisirmeye devam edelim. Karisim kaynadiktan 3-4 dakika sonra
ocaktan alalim. Kiguk boy kare cam kabinin igini suyla iyice islatalim ve icine vigneli jéleyi aktaralim. En az 1
gece buzdolabinda beklettikten sonra tatlimizi bir servis tabagina ters gevirip, Uzerini elimizle ufaladigimiz
biskuvilerle stsleyerek ikram edelim.
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