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KOLAY VISNELI EKMEK TATLISI

3 ekmek

1 paket dondurulmus vigne
750 gram toz seker

2 bardak su

1/4 limonun suyu

Ekmekleri bir cm'lik dilimler halinde kesin. Keskin bir bigak yardimiyla kabuklarini ayirdiktan sonra ekmekleri
kizartin ve tepsiye dizin. Bu arada surup igin vignelerin ¢ekirdeklerini ¢ikirm. Daha sonra meyveleri sekerin yarisi
vel bardak su ile karistirin. Surubun pismesine yakin ¢eyrek limonun suyunu da ilave edin. Atesten alin ve
sogumaya birakin. Kalan sekeri, tepsiye dizdiginiz ekmeklerin tzerine serpin. E§er ekmek dilimleri iki veya ¢
sira olduysa sekeri her siraya serpin. Surubu sogutup, ekmeklerin tizerine dékin. Visne tanelerini ekmeklerin
Uzerini Ortecek sekilde dizin. Tepsiyi orta isili bir atese oturtun. Tatliyl, ekmekler komposto suyunu ¢gekene dek
ateste pisirin. Soguduktan sonra servis yapin.

ML® Visneli Ekmek Tatlisi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif n0:44322 » adi:Kolay Visneli Ekmek Tatlisi « génderen:PROZAC -« indirme tarihi:01.05.2024 - 22:55


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-visneli-ekmek-tatlisi-vt9608
https://tr.ml.md/visneli-ekmek-tatlisi-vt1089
http://www.tcpdf.org

