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KOLAY VISNE TANECIKLI KEK

4 Yumurta

1 su bardagi toz seker

1 vanilya sekeri

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 bardak yogurt veya 1 bardak sit veya 1 bardak soya situ

3 bardak un

1 kabartma tozu

ici icin:

(hepsini ayni anda degil) ister findik, ceviz, Gzim, cikolata parcalari, kompostadan alinmis ¢ekirdeksiz visne
taneleri, hindistancevizi ister kakao isterseniz de hi¢birsey koymayin sade olsun.

4 yumurta ve seker bir kapta 3-4 dakika mixerle ¢irpilir (elde daha uzun ¢irpin) képursun iyice. Vanilya ekleyin
yine ¢irpin biraz, sonra ister st ister yogurt (st Griini hazmedemeyenler soya sutl kullanabilir) ilave edip yine
¢irpin. Unu ekleyin ¢iprmaya devam edin ve en son kabartma tozunu ekleyin ve iyice ¢irpin. En son igine
koymak istediginiz neyse koyun ve ¢atal ile hamura yedirin. Kekinizi yaglanmig kaliba koyun ve 10 dakika
bekletin kalipta. lyice sismesini isterseniz firini 100-120 dereceye agin ve ¢ok yavas bir sekilde pigirin. Ama firini
cok acip bakmayin, o zaman isi diizeni bozuluyor. Kekinizin Gzeri agik kahverengi olduysa ve 45 dakikadan
fazla zaman gegmigse igine bir bicak batirip pisip pismedigini kontrol edin.
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