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KOLAY VEZIR PARMAGI

500 gram un

3 bardak su

1 cay kasigi tuz

1 tath kasidi seker

2 corba kasig aycicekyagi
4 yumurta

Surubu igin:

4 bardak su

4 bardak seker

Limon suyu

Kizartmak i¢in sivi yag

Surup icin sekerle suyu kaynatin. Igine limon suyunu ilave edip, ocaktan alin. Sogumaya birakin. Hamur igin
suyu, tuzu, sekeri ve yagi kaynatin. Unu azar azar ilave edip, tahta kagikla karistirin. Karigsim hamurlagsmaya
basladiginda yumurtalari teker teker ilave edin. Her yumurtayl hamura iyice yedirin. Ocaktan alin. Hamura
parmak sekli verin. Kizgin yaga atarak kizartin. Kevgirle gikartip, soguk serbete atin. Serbetini emince ¢ikarip,
servis yapin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 20.07.2022
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