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KOLAY VE HAFIF SUTLU TATLI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Litre sGt

7 Corba Kasigi piring unu

1 Su Bardag@i pudra sekeri

1 Paket vanilya

1 Su Bardag sit kremasi

sUtd,piring ununu ve pudra sekerini karistirip orta ateste surekli karistirarak kivami koyulasana kadar
pisirin,ocaktan almaya yakin sana klasik ilave edin.Muhallebiyi karistirma kabina koyup sogumaya birakin,1 su
bardagdi kremanin icine vanilyayi ekleyip karigtirin.Karisimi soguyan muhallebinin igine dokip 2-3 dakika
mikserleyin.tatliyl kaselere pay edin,1 gece buzdolabinda bekletin,sevis tabaklarina ters ¢evirip dilediginiz gibi
sUsleyerek servis yapin
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