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KOLAY VANILYALI KEK

4 Yumurta

2 cay bardag seker

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

Yarim paket kabartma tozu

1 paket vanilla sekeri

1 su bardagi un

UzOm veya findik veya ceviz veya hindistancevizi

Yumurtalar bir kaba konur Uzerine seker dokulir ve kdplrinceye dek c¢irpilir. Vanilla sekeri, sivi yag eklenir ve
yine ¢irpilir. Un eklenir girpmadan tzerine kabartmatozu eklenir ve hepsi karistirilir ( kivami kalin ve akici olmal)
en son ne isterseniz ekleyebilirsiniz, ben hindistancevizi ve cikolata damlasi eklerim genelde. Kek hamburu iyice
karistiktan sonra yaglanmis kek kalibina alin ve 170 derecede pisirin, 15 dakika sonra keki ¢ikartip sisen Ust
tabakasini bicakla kesin ki icindeki hamur yukari kabarabilsin. yaklasik 50 dakika sonra kek hazir.
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