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KOLAY UN CORBASI

3 yemek kasigi un

2,5 su bardagi sicak su

1 su bardag et suyu

1 yemek kasigdi tereyadi

2 yemek kasigi sivi yagi

1 yemek kasigi domates salgasi
Yarim ¢ay kasigdi karabiber

2 cay kasigi nane

Tuz

Tereyadl, sivi yadi ve unu bir tencerede birlestirip kavurun.

Unun kokusu ¢ikmaya baglayinca, salgayi da ilave edin.

Malzemeleri biraz daha kavurduktan sonra sicak suyu ve et suyunu ekleyin.

Corbayi guzelce kaynatin.

Kaynayan ¢orbanin altini kapatmadan 6nce nane ve karabiberini ilave edip karistirin.
Un corbaniz hazir.

© lezzetler.com tarif no:145063 « adi:Kolay Un Corbasi « génderen:ay 1s1d1 * indirme tarihi:30.04.2025 - 14:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-un-corbasi-vt29867
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kolay-un-corbasi-145063.jpg
http://www.tcpdf.org

