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KOLAY UFAK LAHMACUN

2 adet ekmek hamuru (firindan)
250 gr yagh kiyma

1 adet iri kuru sogan

2 adet domates

2 adet sivri biber

10-12 dal maydanoz

3 ¢orba kagsiJi sivi yag

Tuz ve karabiber

Derin bir kabin icine domates ve sogan rendelenir. Uzerine ince kiyilmig biber, kiyma, maydanoz, yag, tuz ve
karabiber katilir, yogrulur. Ekmek hamurundan yarim portakal kadar pargalar alinir. Unlu zeminde ¢ay tabagi
kadar agllir. Yzeyine kiymali i¢ yayilir, yaglanmis tepsiye dizilir. Oncedem isitilmis 190 derece firinda
hamurlarin kenarlar kizarana kadar pisirilir.
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