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KOLAY TUZLU BISKUVI

3 ¢corba kagsiJi tereyagdi
5 ¢orba kasigi su

1 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

Aldig1 kadar un

Tereyag, su, yumurta ve tuzu bir kaba koyup, Uzerine unu azar azar ilave edin. Ele yapismayan, kulak memesi
yumusakliginda bir hamur elde edene dek yodurun. Serin bir yerde, hamuru 5 dakika dinlendirin. Sonrasinda
unlanmis bir zeminde oklava yardimiyla a¢in. Dilediginiz sekilde kaliplarla sekiller ¢ikarin. Yagh kagit serilmis
firin tepsisine dizin ve Uzerlerine ¢ok hafif tuz serpip, yumurta surtn. Isitilmis 200 derece firinda 8-10 dakika

pisirin.
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