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KOLAY TURTA

Hamuru:

160 gram un

150 gram tozseker

40 gram tereyag

6 adet yumurta

1 kahve kagidi vanilya

Ic ve Ustlne;

2 kahve fincani recel

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Hazirlanisi:

iki tencereden birine 6 adet yumurtanin sarilarini, digerine beyazlarini ayirin. Sonra yumurta sarilarina 145 gram
toz seker ile yarim limon kabugu rendesi veya 1 kahve kasidi vanilya katarak telle bes dakika dévin ve
tencereyi bir tarafa birakin. Sonra yumurta aklarina bir tutam tuz katarak, yumurta aklari kar haline gelene kadar
10-15 dakika hi¢ durmadan ddvin. Sonra yumurta sarilarina, 145 gram un ile kar halindeki yumurta aklarini
katin. Hepsini bir kac kez karistirin. Sonra elde ettiginiz bu hamuru i¢i hafifce yaglanmig ve unlanmis kaliba
koyarak, orta isidaki firinda 45 dakika pisirin. Firindan alarak sogumaya birakin. Soguyunca hamurun altta
pismis tarafini Uste getirmek suretiyle hamuru ortasindan enine dogru iki tekerlek halinde kesin. Sonra da alttaki
tekerlek hamurun Ustlne 2 kahve fincani herhangi bir regeli, ikinci hamurun Ustlne de 2 ¢orba kasigi pudra
sekerini eledikten sonra turtayi servis yapin.
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