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KOLAY TRUFF

Muazzez Ayse Ganioglu

1 Paket Bitter Cikolata

1/2 Paket Krema

1 Paket Hazir Kakaolu Pandispanya

1 Gay Bardagi Irice Pargalanmig Findik
1 Cay Bardagdi Damla Cikolata

1 Gay Bardagi Toz Antep Fistigi

1 Cay Bardagi Hindistan Cevizi

1 Gay Bardagi Gikolata Pargaciklar

Bittercikolatayr benmariusuld eritelim (Su kaynayan bir kabin Gzerine icine gikolatayl koydugumuz daha kigik
bir kap yerlestirerek.) Eriyen cikolatanin igine soguk kremayi katarak iyice ¢irpalim. Bu karigsima elimizle
ufaladiimiz hazir kakaolu pandispanyayi, damla ¢ikolatayi ve findigi da katip yoguralim. Buzdolabinda 5 dakika
dinlendirelim.

Kivama gelen karisimdan cevizden daha ufak pargalar kopararak yuvarlayalim.

Yuvarladiginiz truff[2larin bir kismini Hindistan cevizine, bir kismini toz Antep fistigina, bir kismini ise gikolata
parcaciklarina bulayalim. Ayakli bir servis kabina yerlegtirerek sunalim.

Renkili truff kagitlan varsa, trufflari bunlarin igine yerlestirerek sunmak son derece sik olacaktir.

Not:Eger truff[?lariniz siisleme malzemelerine yapismiyorsa biraz siit veya kremayla hamuru yogurup bulama
isini yapabilirsiniz.E§er hamurunuz yumusak olursa ufalanmis kek ilave edebilirsiniz.
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