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PRATIK TRUFFE

https://www.droetker.com.tr

1 cay bardagi krema

150 g kuvertir ¢ikolata

1 tath kasidi tereyad

1 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao (25 g)
0,5 cay bardagi findik kirg

Uzeri icin:

3 yemek kasidi Dr. Oetker Kakao (25 g)

Kremayi kiicUk bir tencereye alip kisik ateste arada karistirarak kaynayincaya kadar bekletin. Kaynamaya
baslayinca ocaktan alin. Bekletmeden kuvertir, tereyadi ve kakaoyu ekleyip kasik ile eriyinceye kadar karigtirin.
Findik kingini ilave edip karistirin. Oda sicakligina gelince buzdolabinda en az 2 saat bekletin.

Siire sonunda buzdolabindan gikarin. Kakaoyu genis bir kaseye alin. Karigimdan bir tatl kasigi dolusu alin ve
ikinci bir kasik yardimi ile siyirip kakaonun icine atin. Yuvarlayarak her tarafini kakaoya bulayin. Karigimin
tamamini bu sekilde hazirlayip servis tabagina siralayin. Buzdolabina alin ve 15-20 dakika daha bekletip servis

yapin.
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