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KOLAY TON BALIKLI PIZZA

1 ekmek hamuru

1 kutu ton balgi

6 yemek kasigi konserve misir
5 adet siyah zeytin

2 adet kuru sogan

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasig ketcap

1 yemek kasigi domates salgasi
2 yemek kagsidi rendelenmis taze kasar
1 yemek kagigi zeytinyagi

1 tath kasidi kekik

Soganlari yarim ay seklinde dograyip, 1 kasik tereyagiyla pembelestirin.

Icine ketcap, domates sal¢asi, karabiber, tuz ve 1 kahve fincani su katip, 2 dakika kaynatin.

Pizza tepsisini zeytinyagiyla yaglayin.

Ekmek hamurunu tepsiye kenarlarini yikselterek incecik yerlestirin.

Icine, hazirladiginiz karigimi yayin.

Kekigi tuz serper gibi serpistirip Uzerine misir, ton baligi, ince halka seklinde dogranmis domatesleri ve
cekirdekleri cikariimig zeytinleri koyun.

175 derecelik firinda 15 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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