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KOLAY TIRAMISU

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi

150 gr labne peyniri

1 Adet yumurta sarisi

1 Bardak seker

1 Adet hazir kakaolu pasta alti

1 Corba Kasigi Pasta altini islatmak igin neskafe
1 Adet vanilya

1 Bardak Pasta altini islatmak igin ilik su veya siit
1 Gorba Kasigi Pasta altini islatmak igin toz seker
3,5 Bardak st

1 Bardak un

Sat, un, yumurta sarisi ve sekeri karistirip ocakta pisirin.Biraz soguyunca icine labne peyniri ve margarini
ekleyip cirpin. Diger yanda neskafe, seker ve sitl karistirin ve pasta tabanini islatin. Kremanin birazini kekin
Uzerine dokip diger keki kapatin. Tim kremay! Uzerine dékup kakao ile susleyin. 1 saat dolapta bekletip servis
edin.
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