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KOLAY TIRAMISU

1 paket kakao

1 cay fincani ik su

2-3 tatl kasigi ¢6zinebilir kahve

Yarim paket labne peynir

2 su bardagi sut

1 adet yumurta

3 yemek kasigi un

1 paket kedi dili biskuvi veya hazir pasta keki

Yumurta, un ve sekeri bir tencerede ¢irpin. Uzerine sutl de ilave edip muhallebi kivamina gelene kadar pigirin.
Ocagi kapatip labne peyniri ilave edin ve iyice karistirin. Kahveyi ilik suda eritin. Biskuvileri tepsiye bir sira
seklinde dizin. Dizmig oldugunuz biskivileri kahvenin yarisi ile islatin. Muhallebinin yarisini biskGvilerin Gzerine
dokin. Daha sonra bir sira daha biskivi dizin ve kahve ile islarin. Geriye kalan muhallebinizi da Ustiine bosaltin
ve Uzerini diizleyin. En Uiste de gay slizgeci ile kakao eleyin. Soguduktan sonra servis edin.

ML® Cabuk Tiramisu i¢in tiklayin

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 22.06.2023
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